MITTAGSKARTE [BIS 17:00 UHR] 1] )] N r——

CROISSANT MIT MARMELADE 5.00

SANDWICHES

FRUHSTUCK (AB 2 PERSONEN) P.P.15.00
BROT | CROISSANT | GEKOCHTES EI | SCHINKEN | KASE |
SUSSER AUFSTRICH | JOGHURT MIT FRISCHEM OBST | ORANGENSAFT

HELLES ODER BRAUNES BAUERNBROT ~ GLUTENFREIES BROT + €1.00

JOGHURT BOWL 12.00
HONIG | CHIASAMEN | FRISCHES OBST | GRANOLA
CARPACCIO 14.50
BASILIKUM-MAYONNAISE | PARMESAN | GETROCKNETE TOMATE | RUCOLA W U s ST E N s I E s C H 0 N
0000000000
PULLED LACHS 14.50 -DASS WIR UNS AN EVENTUELLE ERNAHRUNGSWUNSCHE / ALLERGIEN ANPASSEN
WARM GERAUCHERTER LACHS | PICKLES | WASABI-MAYONNAISE | KONNEN?

GEROSTETE KURBISKERNE

-DASS WIR UBER EINEN BABY-WICKELRAUM VERFUGEN IN BEHINDERTENTOILETTE?
GEGRILLTES GEMUSE a 13.50 -DASS WIR ALLE UNSERE KAFFEES AUCH MIT HAFERMILCH ZUBEREITEN KONNEN?
TAPENADE | GEROSTETE MANDELN | BASILIKUM-MAYONNAISE

-DASS DAS SPIELEN AUF UNSEREM GELANDE AUF EIGENE GEFAHR ERFOLGT?

-DASS WIR WUNDERSCHONE FERIENWOHNUNGEN UBER DEM RESTAURANT

HABEN?
FOCACCIA PULLED CHICKEN 13.50
KNUSPRIGE ZWIEBELN | JALAPENOS | FRUHLINGSZWIEBE B ITT E n GA n N I T U n
HOTDOG . 14.50 SPANISCHE PLATTE ab 2 Personen p.p.
BRIOCHE-BROTCHEN | BRANDT & LEVIE WURST | ROSTZWIEBELN | IBERICO-SCHINKEN | MANCHEGO | CHORIZO | MANDELN | TAPENADE | 135
KRAUTSALAT | HONIG-SENF-SAUCE | FRUHLINGSZWIEBEL | POMMES FRITES OLIVEN | AIOLI | CROSTINI'S
RICHTIG LECKER! 16.00
RENDANG POMMES “LOADED FRIES” 17.50 16 STUCK FRITTIERTE SNACKS | SENF | SWEET-CHILI-SAUCE
POMMES | INDONESISCHES RINDERSCHMORFLEISCH | FRUHLINGSZWIEBEL
KASEsTICks 7 9.50
8 STUCK | SWEET-CHILI-SAUCE
KROKETTEN 12.00
2 KALBFLEISCHKROKETTEN | BROT | SENF BITTERBALLEN 9.00
8 STUCK | SENF
MINI LOEMPIA'S &/ 8.50
VEGAN KROKETTEN ﬁﬂ 14.00 8 STUKS | SESAM-SOJASAUS
2 GEMUSEKROKETTEN | BROT | SENF
LOADED NACHOS 14.00

GEBACKENE NACHOS | PULLED CHICKEN | ZWIEBEL | CHEDDAR |
GUACAMOLE | CREME FRAICHE | JALAPENO

STRAMMER MAX SCHINKEN | KASE 13.50

BROT MIT TAPENADE UND AIOLI 7 2 personen 7.50
PFANNKUCHEN V.A. 11.00 a
EXTRA: SCHINKEN | KASE | SPECK | ROSINEN | APFEL +2.00 2.00 GLUTENFREIES BROT MIT TAPENADE UND AIOLI 5.00

OLIVEN 6@ 6.00



STARTERS

BROT MIT AIOLI UND TAPENADEZ (2 Personen)
GLUTENFREI (1 PERSON) ¢/

OLIJVEN 6@

VORSPEISEN

GYOZA'S @g

GURKE | EDAMAME-BOHNEN | ERDNUSS | SOJA | KNUSPRIGER REIS
BIEREMPFEHLUNG: BROUWERIJ EGMOND - TRIPEL

CARPACCIO

BASILIKUM-MAYONNAISE | PINIENKERNE | GRANO PADANO | RUCOLA
BIEREMPFEHLUNG: BROUWERI EGMOND - KAAUWE ZEEDAMP

PULLED LACHS
WARM GERAUCHERTER LACHS | PICKLES | WASABI-MAYONNAISE |

GEROSTETE KURBISKERNE
BIEREMPFEHLUNG: BROUWERL 'T IJ - UWIT

HEISSE GAMBAS
ASIAN STYLE | GESCHALTE GAMBAS | KNOBLAUCH | CHILIS |

LIMETTENBLATTER | BROT
BIEREMPFEHLUNG: BROUWERIJ EGMOND - TRIPEL

SPANISCHE PLATTE ab 2 Personen
IBERICO-SCHINKEN | MANCHEGO | CHORIZO | MANDELN | TAPENADE |
OLIVEN | AIOLI | CROSTINI'S

SUPPEN

FISCHSUPPE

REICH GEFULLT | BROT
BIEREMPFEHLUNG: BROUWERIJ EGMOND - EGMONDSE BLONDE

TOMATENSUPPE @

GRUNES KRAUTEROL | CREME FRAICHE | BROT
BIEREMPFEHLUNG: BROUWERIJ EGMOND - DUBBEL

MAHLZEITSALATE

GYOZA'S @@

GURKE | EDAMAME-BOHNEN | ERDNUSS | SOJA | KNUSPRIGER REIS
BIERTIP: BROUWERI EGMOND - TRIPEL

CARPACCIO-SALAT

BASILIKUM-MAYONNAISE | PINIENKERNE | GRANO PADANO | RUCOLA
BIEREMPFEHLUNG: BROUWERL EGMOND - KAAUWE ZEEDAMP

7.50
5.00

6.00

13.50

14.50

14.50

15.50

p.p.
13.5

10.00

8.50

21.50

22.50

FISCH

THUNFISCHSTEAK TERIYAKI 31.00
VOM BBQ | WOKGEMUSE | WASABI-MAYONNAISE | WASABI-

KRABBENCHIPS | POMMES FRITES
BIEREMPFEHLUNG: GULPENER | KORENWOLF ~ WEINEMPFEHLUNG | RADIO BOKA | VERDEJO

LACHSFILET 29.50
GERAUCHERTE AAL-BEURRE BLANC | KNUSPRIGE GRUNE KRAUTER |

GEGRILLTES GEMUSE | POMMES FRITES
BIEREMPFEHLUNG: MOERSLEUTEL | CRANCK THE JUICE L.P.A. ~ WEINEMPEHLUNG: BIOBIO - CHARDONNAY

GAMBA-WOK 28.00
GESCHALTE GAMBA'S | KNACKIGES GEMUSE | NUDELN | SESAM-SOJASAUS |

CASHEWNUSSE
BIEREMPFEHLUNG: GULPENER - KORENWOLF ~ WEINEMPFEHLUNG | RADIO BOKA | VERDEJO

FLEISCH weiiss

ANGUS BEEF BURGER 24.00
BRIOCHE-BROTCHEN | ZWIEBELKOMPOTT | HARISSA-MAYONNAISE | TOMATE |

CHEDDAR | STICKY BACON STREIFEN
BIEREMPFEHLUNG: BROUWERI EGMOND | KAAUWE ZEEDAMP ~ WEINEMPFEHLUNG: TEMPRANILLO

IRISCHES RIB-EYE 350 GRAMM 35.00

GEROSTETE KNOBLAUCHBUTTER | GEGRILLTES GEMUSE | POMMES FRITES
BIEREMPFEHLUNG: MOERSLEUTEL | CRANCK THE JUICE ~ WEINEMPFEHLUNG: JENIUS - RIOJA

BUTCHERS CHOICE TAGESPREIS

Vg Wechselndes Fleischgericht auBerhalb der Speisekarte!

BAVETTE STEAK 31.00

CHIMICHURRI | GEGRILLTES GEMUSE | POMMES FRITES
BIEREMPFEHLUNG: OM DE NOORD ~ WEINEMPFEHLUNG: PASOS DE LA CAPULA - TEMPRANILLO

SATE VON HAHNCHEN 25.00

ATJAR | MANIOK | SATESAUCE | SEROENDENG | POMMES FRITES
BIEREMPFEHLUNG: GUINNESS (STOUT ~ WEINEMPFEHLUNG: CIELO - BLUSH ROSE

VEGAN

BOER TED'S BURGER ﬁg 19.00
FOCACCIA | KNOLLENSELLERIE-BURGER | TRUFFELMAYONNAISE | TOMATE |

KOHLSALAT | POMMES FRITES
BIEREMPFEHLUNG: GULPENER - KORENWOLF ~ WEINEMPEHLUNG: BIOBIO - CHARDONNAY

KURBISCURRY gﬁ 27.00

BELUGA-LINSEN | REIS | CASHEWKERNE | PAPADUM
BIEREMPFEHLUNG: BROUWERIJ EGMOND - DUBBEL ~ WEINEMPEHLUNG: BIOBIO - CHARDONNAY

*VEGETARISCH BESTELLBAR Z VEGETARISCH ZZ VEGAN

DESSERT

BROWNIE 10.00
BROWNIE | MACARON | WALDBEERENSORBET

AFFOGATO 8.00
SALTED-CARAMEL-EIS | ESPRESSO | MANDELHIPPE

MANGO STICKY RICE PANNACOTTA 8.00
KOKOSEIS | MANGO PANNA COTTA | STICKY RICE

CHEF'S TRIFFLE 8.00
EINE SCHICHTUNG VON KOSTLICHKEITEN

TRUFFEL

PRO STUCK 2.20

3 STUCK 6.00
DESSERTGETRANKE

MUSCAT BEAUMES DE VENISE 6.00

FRANKREICH | MUSCAT

RIETVALLEI 6.00
SUD-AFRIKA | RED MUSCADEL

HEAVEN ON EARTH 6.00
SUD-AFRIKA | MUSCAT

MOERSLEUTEL - MOTOROLIEALC. 12 % 9.50
RUSSIAN IMPIRIAL STOUT. DIK VAN SMAAK

PEDRO XIMINES 6.00
EXTRA
POMMES FRITES 450
GRUNE SALAT 450
MAYONNAISE (ALLERGENFREI) aa 0.75
KUCHE BIS 21:00 UHR GEOFFNET

ALLERGENE

ALLERGENE

WIR BITTEN SIE, EVENTUELLE ALLERGIEN JEDERZEIT UNSEREM PERSONAL
MITZUTEILEN, DAMIT UNSERE KUCHENCHEFS IHRE MAHLZEIT MIT GROSSTER
SORGFALT ZUBEREITEN UND BEI BEDARF GEMEINSAM MIT IHNEN DAS PASSENDE
MENU ZUSAMMENSTELLEN KONNEN.

DIE MITARBEITER DES RESTAURANTS NATUURLIJK GEHEN SEHR SORGFALTIG MIT
LEBENSMITTELALLERGIEN UND -UNVERTRAGLICHKEITEN UM.

LEIDER KANN EINE KREUZKONTAMINATION IN UNSERER KUCHE NIEMALS ZU 100 %
AUSGESCHLOSSEN WERDEN.



	SPANISCHE PLATTE ab 2 Personen

