
soepen

BURRATA
Little gem | romesco saus | geroosterde amandel
BIER TIP: BROUWERIJ EGMOND - BLOND

11.00

GEROOSTERDE POMODORISOEP
Gremolata | crème fraîche
BIER TIP: BROUWERIJ EGMOND - DUBBEL

8.50

maaltijdsalades

SALADE COUSCOUS
Gegrilde groenten | gepofte paprika crème | artisjok | krokante
kikkererwten | harissa dressing
BIER TIP: GULPENER - WEIZEN

18.50

BOER TED'S BURGER
Gigabol | knolselderij burger | truffel mayonaise | tomatensalsa | 
koolsalade | frites
BIER TIP: GULPENER - WEIZEN

19.00

POMPOENCURRY
Beluga linzen | rijst | cashew noten | papadum
BIER TIP: BROUWERIJ EGMOND - DUBBEL

24.00

VEGAN WOK
Nochicken | knapperige groenten | noodles | sesam-sojasaus | cashew
noten
BIER TIP: GULPENER - PILS

22.00

vlees van de big
green egg

FRITES
GROENE SALADE
MAYONAISE

4.50
4.50
1.00

CHOCOLADE GANACHE TAARTJE 4.50

DESSERTWIJNEN

BROOD MET KRUIDENBOTER EN AIOLI       (ca. 2 personen)
GLUTENVRIJ (1 PERSOON)

OLIJVEN

7.50
4.50

6.00

vegan

wokgerechten

KEUKEN GEOPEND TOT 21:00 UUR

= VEGETARISCH                 = VEGAN

KOUD EN WARM

VISSOEP
Goed gevuld
BIER TIP: BROUWERIJ EGMOND - BLOND

10:00

CARPACCIO
Pesto van kropsla | mosterd kaviaar | krokante Parmezaan | rucola
BIER TIP: JOPEN - MOOIE NEL I.P.A.

13.50

PULLED ZALM
Warm gerookte zalm | pickles | wasabi- mayonaise | geroosterde
pompoenpitten
BIER TIP: BROUWERIJ ‘T IJ - IJWIT

13.50

EEND 
Dun gesneden gerookte eendenborst | loempia van eend |
kweepeercompote | vijg | pompoenpickles | bosvruchten dressing
BIER TIP: LIEFMANS - FRUITESSE ‘ON THE ROCKS’

13.50

DUIVELSE GAMBA’S 
Asian style | gepelde gamba's | knoflook | chillies | olijfolie | limoenblad |
brood
BIER TIP: BROUWERIJ EGMOND - TRIPEL

14.00

PROEVERIJ NATUURLIJK         
Selectie van kleine voorgerechtjes 
BIER TIP: NATUURLIJK - OM DE NOORD

p.p. 16.50

SALADE KIP ‘CAESAR’
Gegrilde kippendijen | little gem | bacon | ansjovis | ei | Caesardressing
BIER TIP: BROUWERIJ ‘T IJ - IJWIT

19.50

VIS
TONIJN STEAK TERIYAKI
Van de BBQ | wokgroenten | wasabi mayonaise | 
wasabi kroepoek | frites
BIER TIP: MOERSLEUTEL - FRUIT BOMB (NEIPA)

27.50

ZEEBAARSFILET
Op de huid gebakken | gegrilde groenten | grove pesto | frites
BIER TIP: GULPENER - WEIZEN

26.50

GAMBA WOK
Gepelde gamba's | knapperige groenten | noodles | sesam-sojasaus | cashew
noten
BIER TIP: GULPENER - PILS

22.00

RIB-EYE VAN IERS RUND 350 GRAM
Gepofte knoflookboter | gegrilde groenten | frites
BIER TIP: JOPEN - MOOIE NEL I.P.A.

32.50

SATÉ VAN BOERDERIJ KIPPENDIJEN
Atjar | cassave | satésaus | kokos uitjes | frites
BIER TIP: GUINNESS (STOUT)

23.00

LAMSHAASJES
Honing-tijm mayonaise | gegrilde groenten | frites
BIER TIP: JOPEN - MOOIE NEL I.P.A.

28.50

OSSENHAAS SPIES
Chimichurri | gegrilde groenten | frites
BIER TIP: NATUURLIJK - OM DE NOORD

29.00

HIGHLANDER BURGER
Hooglander burger | brioche bol | tomatensalsa | krokante ui | 
sticky bacon strips | cheddar | BBQ saus | frites
BIER TIP: MOERSLEUTEL - CRANK THE JUICE HAZY I.P.A.

19.00

BROWNIE
Brownie | macaron | bosvruchtensorbet
BIERTIP: MOERSLEUTEL - MOTOROLIE

10.00

MANGO CHEESECAKE
Kokosijs | spicey aardbeichutney
BIERTIP: BROUWEREIJ EGMOND - BLOND

10.00

PAVLOVA
Merengue | sinaasappelsalsa | Zwitserse room
BIERTIP: JOPEN - MOOIE NEL I.P.A.

10.00

dessert

TRUFFELS
Per stuk
4 stuks

1.50
5.50

AFFOGATO
Salted caramel ijs | espresso | amandel kletskop

8.00

MUSCAT BEAUMES DE VENISE
Frankrijk | Muscat

5.50

HEAVEN ON EARTH
Zuid-Afrika | Muscat

5.50

RIETVALLEI
Zuid-Afrika | Red Muscadel

5.50

ALLERGENEN

WIJ VERZOEKEN U OM EVENTUELE ALLERGIEËN TE ALLEN TIJDE AAN
ONZE MEDEWERKERS KENBAAR TE MAKEN, ZODAT ONZE CHEFS
MET ALLE ZORGVULDIGHEID UW MAALTIJD KUNNEN BEREIDEN EN
ZE WAAR NODIG SAMEN MET U HET JUISTE MENU KUNNEN
SAMENSTELLEN. DE MEDEWERKERS VAN RESTAURANT NATUURLIJK
GAAN ZEER ZORGVULDIG OM MET VOEDSELALLERGIEËN EN -
INTOLERANTIE. 
HELAAS IS KRUISBESMETTING IN ONZE KEUKEN NOOIT 100% UIT TE
SLUITEN.

STARTERS

SPAANSE PLANK v.a. 2 personen
IBERICO HAM | MANCHEGO | CHORIZO | AMANDELEN |
TOMATENSALSA | OLIJVEN | AIOLI | CROSTINI'S

p.p. 12.50

EXTRA



WIST U DAT..........

KEUKEN GEOPEND TOT 21:00 UUR

= VEGETARISCH                 = VEGAN

biTTERGARNITUUR

VET LEKKER!
16 STUKS GEFRITUURD GARNITUUR | MOSTERD | SWEET CHILISAUS

16.00

-WIJ ONS KUNNEN AANPASSEN AAN EVENTUELE DIEETWENSEN / ALLERGIEEN?

LUNCH (tot 17:00 uur)

BURRATA
Romesco saus | geroosterde amandel | tomatensalsa

11.50

VEGAN KROKETTEN
2 groente kroketten | brood | mosterd

11.50

GEGRILDE KIP
Bacon | honing-mosterdsaus | little gem | tomatensalsa

12.50

CARPACCIO
Truffelmayonaise | Parmezaan | mosterd kaviaar | rucola 

13.00

PULLED ZALM
Warm gerookte zalm | pickles | wasabi-mayonaise | geroosterde
pompoenpitten

12.50

TONIJNSALADE
Gekookt eitje | kapperappel | rode ui

11.00

HOTDOG
Brioche broodje | Brandt & Levie worst | gebakken uitjes | koolsalade | honing-
mosterdsaus | bosui | frites

13.50

PATATJE STOOFVLEES        
Verse friet | runderstoofvlees | bosui | peper

16.00

SANDWICHES  
LICHT OF BRUIN BOERENBROOD GLUTENVRIJ BROOD + € 1.00

UITSMIJTER HAM | KAAS 12.00

BOERENOMELET 13.50

PANNENKOEKEN                                   V.A.
EXTRA: ham | kaas | spek | rozijnen | appel

11.00
2.00

KROKETTEN
2 kalfsvlees kroketten | brood | mosterd

11.00

SPAANSE PLANK v.a. 2 personen
IBERICO HAM | MANCHEGO | CHORIZO | AMANDELEN |
TOMATENSALSA | OLIJVEN | AIOLI | CROSTINI'S

p.p. 12.50

CHEESESTICKS
8 STUKS | SWEET CHILISAUS

9.50

BITTERBALLEN
8 STUKS | MOSTERD

9.00

MINI LOEMPIA'S
8 STUKS | SESAM-SOJASAUS

8.50

PATATJE STOOFVLEES
FRITES | RUNDERSTOOFVLEES | BOSUI | PEPERS

16.00

NACHOS
WARME TORTILLACHIPS | UI | CHEDDAR | TOMATENSALSA |
GUACAMOLE

12.00

7.50
4.50

6.00

BROOD MET KRUIDENBOTER EN AIOLI
GLUTENVRIJ (1 PERSOON)

OLIJVEN

ontbijt (zaterdag & zondag tot 12:00 uur)

ONTBIJT (vanaf 2 personen)
Brood | croissant | gekookt eitje | ham | kaas | zoet beleg | yoghurt met vers fruit |
jus d’orange

YOGHURT BOWL
Honing | chia zaad | vers fruit | granola 

9.50

CROISSANT JAM 5.00

15.00

-ER BIJ ONS EEN BABYVERSCHOONRUIMTE AANWEZIG IS?

-WIJ AL ONZE KOFFIES OOK MET HAVERMELK KUNNEN MAKEN?

ALLERGENEN
WIJ VERZOEKEN U OM EVENTUELE ALLERGIEËN TE ALLEN TIJDE AAN
ONZE MEDEWERKERS KENBAAR TE MAKEN, ZODAT ONZE CHEFS
MET ALLE ZORGVULDIGHEID UW MAALTIJD KUNNEN BEREIDEN EN
ZE WAAR NODIG SAMEN MET U HET JUISTE MENU KUNNEN
SAMENSTELLEN. DE MEDEWERKERS VAN RESTAURANT NATUURLIJK
GAAN ZEER ZORGVULDIG OM MET VOEDSELALLERGIEËN EN -
INTOLERANTIE. 
HELAAS IS KRUISBESMETTING IN ONZE KEUKEN NOOIT 100% UIT TE
SLUITEN.


