
 VORSPEISEN                                                                           
BROT MIT KRÄUTERBUTTER UND AIOLI                           6.00
GLUTENFREI  (1 PERSON)  4.50

OLIVEN  6.00

BRUSCHETTA   12.50
TOMATENSALSA | MARINIERTE WASSERMELONE | OLIVENTAPENADE |
KAVIAR AUS BALSAMICO

BIER TIPP: GULPENER - UR-WEIZEN

STEAK-TARTAR                           13.50
RINDERBAVETTE (ROH) | EI-CREME | KAPPERN | 
CROSTINI | SCHALOTTE| GURKE |TRÜFFELMAYONAISE
BIER TIPP: JOPEN - MOOIE NEL I.P.A.

LACHS-TARTELETTE            13.50
HEISS GERÄUCHERTER LACHS | | HOLLANDAI-SCHAUM | 
GEÖFFNETE KAPERN | | KARTOFFEL           

BIER TIPP: KUST BROUWERS - ZILTE ZUCHT

HEIßE GAMBAS  14.00
ASIAN STYLE | GESCHÄLT GAMBA’S | KNOBLAUCH | CHILLIES | 
OLIVENÖL | LINDENBLATT | BROT 

BIER TIPP: NATUURLIJK - OM DE NOORD

‘ZAALOUK’ MAROKKANISCHE AUBERGINE             13.00
EGMOND ZIEGENKÄSE | | CROSTINI | TOMATENSALSA

BIER TIPP: SANCTI ADALBERTI - TRIPEL

VORSPEISTELLER NATUURLIJK 16.50 p.p.
AUSWAHL AN VERSCHIEDENEN VORSPEISEN 

BIER TIPP: NATUURLIJK - OM DE NOORD

 SUPPE                                                                                           
FISCHSUPPE            10.00
REICH GEFÜLLT
BIER TIPP: SANCTI ADALBERTI - EGMONDSE BLONDE

CURRY-KOKOSSUPPE  8.50
GEBRATENE MANDELSTIFTE  | KORIANDER | SCHARFE PAPRIKA
BIER TIPP: JOPEN - MOOIE NEL I.P.A.

 MAHLZEITSALATE                                                            
SALAT MIT EGMONDER ZIEGENKÄSE     19.50
EINGELEGTE RÜBEN | GESALZENE MANDELN | APFEL | BALSAMICO

BIER TIPP: BROUWERIJ ‘T IJ - IJWIT

POKÉBOWL     21.00
LACHS | GARNELEN | SUSHIREIS | SOJABOHNEN | EINGELEGTE GEMÜSE | 
AVOCADO | INGWER | RETTICH | SESAM-SOJA-DRESSING

BIER TIPP: GULPENER - UR-WEIZEN

SALAT COUSCOUS           18.50
GRILLGEMÜSE | PAPRIKA-CREME | ARTISCHOCKE | 
KNUSPRIGE KICHERERBSEN | | HARISSA-DRESSING

BIER TIPP: GULPENER - UR-WEIZEN

 HAUPTSPEISEN                                                                   
GAMBA-WOK  19.50
GESCHÄLTE GAMBA’S | KNACKIGES GEMÜSE | NUDELN | 
SESAM-SOJASAUS | CASHEWNUSSE

BIER TIPP: GULPENER - UR-PILS

FISCH DES TAGES                                                 TAGESPREIS
AUFGRUND DER TÄGLICHEN MARKTSCHWANKUNGEN HABEN WIR KEINE FES-
TEN FISCHGERICHTE AUF UNSERER SPEISEKARTE. DAMIT DER PREIS AUCH FÜR 
SIE SPASS MACHT, PRÜFEN WIR TÄGLICH, WAS UNS DER MARKT BIETET.

FRAGEN SIE UNSERE BEDIENUNG NACH DEN ANGEBOTEN.

IRISCHES RINDFLEISCH RIB-EYE 350 GRAM      32.00
VOM GRILL | KNOBLAUCHBUTTER | GRILL-GEMÜSE | POMMES

BIER TIPP: JOPEN - BLURRED LINES N.E.I.P.A.

RINDFLEISCH STEAK ‘HIPHANGED’ 200 GRAM     25.00
VOM GRILL | PFEFFERSOSSE | GRILL-GEMÜSE | POMMES

BIER TIPP: NATUURLIJK - ‘OM DE NOORD’

HIGHLANDER BURGER        18.50
VOM GRILL | HIGHLANDER RUND | BRIOCHE | KNUSPRIGE ZWIEBEL |  
TOMATENSALSA | BACON | CHEDDAR KÄSE | BBQ SAUS | POMMES

BIER TIPP: JOPEN - MOOIE NEL I.P.A.

SATÉ                                                                                                      20.00
VOM GRILL | HUHN | ATJAR | MANIOK | 
SATÉ-SOSSE | KOKOS-ZWIEBELN | POMMES

BIER TIPP: DE PRAEL - MILKSTOUT

LAMMFILET        26.50
VOM GRILL | CHIMICHURRI | GRILL-GEMÜSE | POMMES

BIER TIPP: JOPEN - MOOIE NEL I.P.A.

 VEGAN                                                                                          
BAUER TED BURGER   18.50
BRÖTCHEN | SELLERIE BURGER | TRUFFEL-MAYONNAISE | 
TOMATENSALSA | KOHLSALAT | POMMES

BIER TIPP: SANCTI ADALBERTI - TRIPEL

VEGAN WOK    19.50
NOCHICKEN | KNACKIGES GEMÜSE | NUDELN |  
SESAM-SOJA-SOSSE | CASHEWNÜSSE

BIER TIPP: GULPENER - UR-PILS

AUBERGINE & SÜSSKARTOFFEL    23.50
MISO AUBERGINE | GEGRILLTE SÜSSKARTOFFEL | SCHARFE CHILLISAUCE | 
SESAM

BIER TIPP: DE PRAEL - MILKSTOUT

 NACHTISCH                                                                            
BROWNIE                   9.50
BROWNIE | MACARON | WALDFRUCHTSORBET

BIER TIPP: DE MOERSLEUTEL - MOTOROLIE

TIRAMISU                         9.50
MOKKABOHNEN | KAFFEEEIS | HASELNUSS-CRUNCH
BIER TIPP: DE PRAEL - MILKSTOUT

PAWLOWA        9.50
BAISER | ORANGENSALSA | SCHWEIZER CREME

BIER TIPP: JOPEN - BLURRED LINES

MARINIERTE ERDBEEREN       9.50
JOGHURT | WEISSES SCHOKOLADEIS | | KOKOSFLOCKEN

BIER TIPP: OMER VANDER GINSTE - KRIEK MAX

SCHOKOLADENTRÜFFEL
PRO STÜCK  1.50
4 STÜCK  5.00

GEBÄCK AUS UNSEREM PASTRY SCHRANK
TÄGLICH FRISCHES   4.25
SAHNE   1.00

 DESSERTWEIN                                                                      
MUSCAT DE BEAUMES DE VENISE 5.50 
FRANKREICH - MUSCAT   

RIETVALLEI   5.50
SÜD-AFRIKA - RED MUSCADEL   

HEAVEN ON EARTH (BIO)   5.50
SÜD-AFRIKA - MUSCAT   

 EXTRA AUF BESTELLUNG:   GRÜNE SALAT     4.50   -   MAYONNAISE    0.75

* = AUCH VEGETARISCH ERHÄLTLICH      = VEGETARISCH        = VEGAN    WIR ERWÄHNEN DIE WICHTIGSTEN ZUTATEN UNTER DEN GERICHTEN, WENN SIE AUF ETWAS ALLERGISCH SIND ODER WEITERE INFORMATIONEN WÜNSCHEN, FRAGEN SIE UNS.

            



 LUNCH (BIS 17.00 UHR)                                                  
WIR SERVIEREN WEISSE ODER BRAUNE BRÖTCHEN. 
WIR HABEN AUCH GLUTENFREIE BRÖTCHEN IM HAUS (+ 1.00)

STEAK TARTAR 10.00 
SCHALOTTE | GURKE | KAPPERN | TRUFFEL-MAYONNAISE

HEISS GERÄUCHERTER LACHS 10.00
PICCALILLY SAUCE | ROTE ZWIEBEL| KRÄUTER MAYONNAISE

‘ZAALOUK’ 9.00
MAROKKANISCHE AUBERGINE | EGMONDER ZIEGENKÄSE | TOMATENSALSA

THUNFISCHSALAT 9.00
GEKOCHTES EI | KAPERN | ROTE ZWIEBEL

HOTDOG   12.50
SESAM BRÖTCHEN | WURST | KNUSPRIGE ZWIEBEL
HONIG-SENFMAYONAISE | LAUCHZWIEBEL | KOHLSALAT | POMMES

BAUER TED BURGER  18.50
BRÖTCHEN | SELLERIE BURGER | TRUFFEL-MAYONNAISE | 
TOMATENSALSA | KOHLSALAT | POMMES

POMMES ‘OM DE NOORD’    16.00
- LOADED FRIES -

POMMES | MUSCHELN | TINTENFISCH RINGE | GARNELEN UMHÜLLT 
MIT PANKO-BRÖELN | KNOBLAUCHSAUCE | LAUCHZWIEBEL

KROKETTEN  9.50
ZWEI KALBFLEISCH-KROKETTEN | BAUERN-BROT | SENF

VEGANE GEMÜSE-KROKETTEN  10.00
ZWEI VEGANE ‘OMA BOBS‘ KROKETTEN | BAUERN-BROT | SENF

STRAMMER MAX SCHINKEN | KÄSE  9.50

BAUERN OMELETT *  10.25

PFANNKUCHEN                                                     AB 8.50
EXTRA ZUR AUSWAHL: SCHINKEN | KÄSE | ROSINEN | APFEL | SPECK  

PRO STK 1.00

 HÄPPCHEN  ZU BIER UND WEIN                           

SPANISCHE PLATTE AB 2 PERSONEN 12.50 P.P.
IBERICO SCHINKEN | MANCHEGO KÄSE | CHORIZO | MANDELN | 
TOMATENSALSA | OLIVEN  | AIOLI | CROSTINIS

HEISS UND LECKER!  13.50
16  GARNITUR FRITIERTEN STÜCKEN | SENF | SWEET CHILISAUCE

BITTERBALLEN (BIO KALBSFLEISCH)  8.50
8 STÜCK MIT SENF

CHEESESTICKS  9.00
8 STÜCK MIT SWEET CHILISAUS

BIETERBALLEN   9.00
VEGANE BITTERBALLEN GEFÜLLT MIT RÜBEN
6 STÜCK MIT KRÄUTERMAYONNAISE

MINI LOEMPIAS   8.50
8 STÜCK MIT SESAM-SOJASAUCE

TINTENFISCH RINGE   9.50
MIT KNOBLAUCHSAUCE

NACHOS    10.00
WARME TORTILLACHIPS | ZWIEBEL | CHEDDAR-KÄSE | TOMATENSALSA |
GUACAMOLE

BROT MIT KRÄUTERBUTTER & AIOLI      6.00
GLUTENFREI  (1 PERSON)  4.50

OLIVEN  6.00

 FRÜHSTÜCK  SAMSTAG & SONNTAG BIS 12 UHR

FRÜHSTÜCK             13.50
BAUERNBROT | CROISSANT | SCHINKEN | KÄSE | EI | MARMELADE | 
JOGHURT MIT FRISCHEM OBST | ORANGENSAFT

JOGHURT BOWL            7.50
JOGHURT | HONIG | CHIA | FRISCHES OBST | GRANOLA 

CROISSANT MARMELADE      4.50

STRAMMER MAX SCHINKEN | KÄSE  9.50

BAUERN OMELETT *   10.25

 WUSSTEN SIE DAS ....                                                       
-WIR UNS AUF JEDE ERNÄHRUNGSWÜNSCHE/ALLERGIEN EINSTELLEN KÖNNEN?

-SIE ALLE UNSERE GERICHTE AUCH ABHOLEN KÖNNEN?

-WIR ALLE UNSERE KAFFEES AUCH MIT SOJA- ODER HAFERMILCH ZUBEREI-

TEN KÖNNEN?

 KÜCHE GEÖFFNET BIS 21.00 UHR                    

 EXTRA AUF BESTELLUNG:  GRÜNER SALAT     4.50   -   MAYONNAISE    0.75

* = AUCH VEGETARISCH ERHÄLTLICH      = VEGETARISCH        = VEGAN    WIR ERWAHNEN DIE WICHTIGSTEN ZUTATEN UNTER DEN GERICHTEN, WENN SIE AUF ETWAS ALLERGISCH SIND ODER WEITERE INFORMATIONEN WÜNSCHEN, FRAGEN SIE UNS.


